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Gefrituurde Gamba’'Si

2waarderingen

heerlijke_hapjes heeft dit recept op 24 februari 2000 toegevoegd. Dit recept is 13.238 keer
bekeken, 278 x bewaard en staat in1 kookgroep.

Spaanse tapa’s, voor 16 stuks.

Bereidingstijd: 20-30 minuten
Keuken: Spaanse keuken
Smaak: Anders
Techniek: Frituren

Soort gerecht: Borrelhapjes

Uit eigen keuken: Nee (i)

Ingrediénten

12 middelgrote rauwe gamba'’s (steurgarnalen), tot de staart gepeld
60 gr bloem

1 theel bakpoeder

zout

snuf cayennepeper

arachide-olie om te bakken

1-11/4 dl bier

1 teen knoflook, geplet met het viak van een mes
citroenstrikjes voor garnering

pimiento dipsaus (zie recepten op deze pagina)

Bereidingswijze
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Dep de garnalen droog en verwijder eventueel de zwarte ader aan de rugkant. Meng in een kom bloem, bakpoeder, zout en cayennepeper. Roer er 1 eetl olie en zoveel bier door, dat een cremig

beslag wordt verkregen. Laat het 30 minuten op een warme plaats staan.

Giet een laagje van 3 cm olie in een koekenpan. Voeg de geplette knoflook toe en bak tot de teen bruin wordt; verwijder hem met een schuimspaan. Wentel de garnalen door het beslag, schud het

teveel aan beslag af en bak de garnalen in porties in de hete olie aan alle kanten bruin en gaar. Laat ze goed uitlekken op keukenpapier.

Serveer ze warm, gegarneerd met citroenstrikjes.

Serveertips
Geef er naar wens Pimiento dipsaus bij (recept op deze pagina)

Verwen je gezin en WIN! Ve

Koop nu de lekkerste saus voor asperges ik voorde
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